Menus Scolaire

Semaine du 20 au 26 mai 2024

midi

CSlér) rémoticde
Souldos yeau printanier
Crozets BIO
Fromaga blonc nature BIC
Torks ol obricots

Tomates BIO
Omelette au fromage
Pommes de terre BIO et carottes vichy BIO
Fromage

Compote de fruits BIO

Radis rémoulade

R&ti de porce froid
Salade de lentilles BIO et salade de riz BIO
Fromage

Prunecux au thé

Concombre a la créeme
Brochette de poisson
Brocolis et pommes de terre BIO
Yaourt nature BIO

Moelleux au chocolat

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

AP| RESTAURATION, S A. a Direcloire et Conseil de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
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Menus Scolaire
Semaine du 27 mai au 02 juin 2024

midi

Salade verte
Sauté de dinde au jus
Choux-fleurs persillés et pommes vapeur BIO
Laitage BIO

Fruit de saison BIO

Celeri rémoulade
Aiguillette de poulet dijonnaise
Riz BIO aux Petits légumes
Fromage bio

Banane BIO au chocolat

Betteraves persillées

Parmentier de patate douce BIO
et bolognaise aux lentilles corails

e

Fromage BIO

Fraises

Tarte fine a la tomate
Blanquette de poisson
Riz créole BIO et brocolis sautés BIO
Fromage blanc nature BIO

Salade de fruits

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances
Pour toute information, merci cle vous rapprocher du gérant»

AP RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Mélropole : 477 181 010
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Menus Scolaire
Semaine du 3 au 09 juin 2024

midi

Carottes rapées persillées
Réti de dinde au jus
Purée de pois cassés BIO et jardiniére de légumes BIO
Emmental

Compote BIO

Choux fleurs sauce cocktail
Poulet roti
Pomme noisette et rotatouille
Brie

Fruit de saison

Pasteque

Couscous végétarien
Brocolis vapeur BIO et semoule BIO
Fromage blanc nature BIO

Tarte aux myrtilles

Champignons a la Grecque
Filet de poisson meuniére
Blé BIO et épinords BIO
Fromage BIO
Fruit de saison BIO

« Nos plats sont susceplibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

AP| RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance, Capilal de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
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Menus Scolaire
Semaine du 10 au 16 juin 2024

midi

Concombres BIO au fromage blanc
Paupiette au saumon
Riz créole et courgettes & la tomate BIO
Fromage

Glace

Salade de pomme de terre et
émiétté de sardines

Galette jambon béchamel
Salade verte
Fromage BIO

Far breton

Pastéque

Curry de légumes
Pommes de terre BIO et pois chiches
Yaourt nature BIO

Compote de fruits

Rillette et cornichons
Filet de Hoki basquaise
Choux-fleurs et riz jaune

Faisselle

Fruit de saison BIO

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances
Pour toute infarmation, merci de vous rapprocher du gérant»

ilance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181010

P et L

API RESTAURATION, S.A a Directoire el Conseil de Surv




Menus Scolaire
Semaine du 17 au 23 juin 2024

midi

Betteraves rouges vinaigrette BIO
Roti de dinde braisé
Carottes vichy et pommes de terre sautées BIO
Faisselle

Péche au sirop du chef

Duo tomate et concombre
Clafoutis aux courgettes
Fromage

Mousse au chocolat du chef

Macédoine de légumes

Paupiette de veau au jus
Tomate provengale BIO et polenta
Yoourt nature

Fruit de saison

Melon BIO
Filet de Lieu et creme a loseille
Brocolis BIO et pommes vapeur BIO
Fromage

Moelleux framboise

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION, S.A. a Direcloire et Conseil de Surveillance, Capilal de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
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Menus Scolaire
Semaine du 24 juin au 30 juin 2024

midi

Courgette répées a la vinaigrette

Tortillas

Fromage BIO

Crumbles aux fruits rouges

Radis BIO et beurre
Filet de colin meuniére
Poélée de légumes du soleil et purée de pois cassé
Petit suisse BIO
Cocktail de fruits

Mousse de betteraves

#REF!
#REF!
Fromage

#REF!

Feuilleté au chévre
Filet de hoki sauce citron
Courgettes sautées BIO et Crozets BIO
Fromage blanc aux fruits BIO

Fruit de saison BIO

« Nos plats sont susceplibles de conlenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des aflergies ou intolérances
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION, S.A. & Directoire el Conseil de Surveillance, Capilal de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
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Menus Scolaire
Semaine du 01 au 07 2024

midi

Maquereaux a la moutarde
Poulet basquaise
Ratatouille BIO et riz créole BIO
Fromage BIO

Compote a labricot

Concombre vinaigrette BIO
Gratin de crozets au Reblochon
Fromage blanc nature

Fruits de saison BIO

Salade dagrumes BIO

Steak haché sauce tomate
Flageolets et carottes Vichy BIO
Fromage

Glace

Melon BIO
Queue de lotte a la Provengale
Brocolis BIO et Riz pilaf BIO
Mimolette

Tarte citron meringuée

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

APl RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveilance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Mélropole : 477 181 010
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« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances
Pour toute information, merci e vous rapprocher du gérant»

A a Direcloire et Conseil de Surveilance, Capilal de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010

API RESTAURATION, S
Agence: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE




